
MAIN FOOD MENU

鰆と九州野菜のカルトッチョ タイムの香り
￥1,650-Spanish Mackerel and Kyushu Vegetable Cartoccio with Thyme

無農薬マッシュポテトと子羊のハンバーグ 焼き野菜を添えて
￥1,870-Lamb hamburger with pesticide-free mashed potatoes and grilled vegetables

FOOD MENU

茄子と自家製大豆ミート入りボロネーゼ
法連草を練り込んだフェットチーネ

￥1,210-

Bolognese with eggplant and homemade soy meat
Spinach Fettuccine

蒸し鶏としゃきしゃき野菜の

フォカッチャサンド

￥880-

Focaccia Sandwich with Steamed Chicken 

and Crispy Vegetables

彩り野菜たっぷりのロコモコ

￥1,100-

Loco moco with lots of colorful vegetables

お肉と野菜たっぷりの自家製カレー

￥1,210-

Homemade curry with 

plenty of meat and vegetables

SALAD MENU

しらすと福岡県産わかめ

新鮮野菜のインサラータ

￥880-

Shirasu and Fukuoka Wakame seaweed Insalata

with fresh vegetables

無農薬野菜のバーニャカウダー ￥880-Bagna Cauda with pesticide-free vegetables

博多地鶏の蒸し鶏と6種野菜のサラダ

￥880-

Steamed Hakata Jidori chicken

and 6 kinds of vegetable salad

鹿児島県湯葉と押し豆腐のカプレーゼ

柳川ハチミツのヴィネグレット

￥880-

Caprese of Kagoshima yuba and pressed tofu

Yanagawa honey vinaigrette

帆立のカルパッチョ

リーフレタスとコンディメント添え

￥1,210-

Scallop Carpaccio

with Leaf Lettuce and Condiment

LUNCH SET MENU 10:00~14:00

お好きな
メニュー

パン・スープ

※ごはん物の場合はスープ・サラダとなります

＋

Menu of your choice

Bread and Soup

In the case of rice dishes, soup and salad will be served.

¥330-

本日のデザート
Today's dessert

¥440-
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